
 AG Gartenküche 
  

Rezept für Schokosauce 

 

Du brauchst: 

 1 großes Messer 

 1 Schneidebrett 

 1 kleinen Topf 

Zutaten: 

 200 ml Sahne  

 200g Schokolade 

 

 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

1. Hacke die Schokolade in grobe Stücke.  

2. Gieße die Sahne in einen Topf. 

3. Stelle den Topf auf den Herd und stelle geringe Hitze ein. 

4. Gib die gehackte Schokolade in die Sahne und lasse sie unter Rühren 
schmelzen.  

5. Lass die Sauce unter Rühren kurz aufkochen. 
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